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1. Цели и задачи дисциплины
1.1 Цель дисциплины – формирование компетенций:
ПК-2  Способен  эксплуатировать  современную  аппаратуру  и  оборудование  для  выполнения
научно-исследовательских  полевых  и  лабораторных  биологических  работ  в  соответствии  с
направлением подготовки

1.2  Типы  задач  профессиональной  деятельности,  к  которым  готовятся  обучающиеся  в  рамках
освоения дисциплины:

- научно-исследовательский

1.3  Дисциплина  ориентирована  на  подготовку  обучающихся  к  профессиональной  деятельности  в
сфере:  01  Образование  и  наука  (в  сферах:  образования;  научных  исследований  живой  природы;
научных  исследований  с  использованием  биологических  систем  в  хозяйственных  и  медицинских
целях, в целях охраны природы)

1.4 В результате освоения дисциплины у обучающихся должны быть сформированы:
Обобщенные трудовые 

функции / трудовые 
функции / трудовые или 

профессиональные 
действия (при наличии 

профстандарта)

Код и наименование 
компетенции ФГОС ВО, 

необходимой для 
формирования трудового 
или профессионального 

действия

Индикаторы достижения компетенций

ПК-2 Способен 
эксплуатировать 
современную аппаратуру 
и оборудование для 
выполнения 
научно-исследовательских 
полевых и лабораторных 
биологических работ в 
соответствии с 
направлением подготовки

Применяет  основные  нормативы  и
санитарно-гигиенические  требования  к  пищевым
продуктам и объектам окружающей среды, использует
современную  аппаратуру  и  методы  для
санитарно-микробиологического анализа

1.5 Согласование междисциплинарных связей дисциплин, обеспечивающих освоение компетенций:

ПК-2  Способен  эксплуатировать  современную  аппаратуру  и  оборудование  для
выполнения  научно-исследовательских  полевых  и  лабораторных  биологических
работ в соответствии с направлением подготовки

№
п/п

Наименование 
дисциплин, 

определяющих 
междисциплинарные 

связи

Форма обучения

Очная
(семестр)

3 4 5 6 7 8

1 Генетика человека +
2 Геоботаника +
3 Гидробиология +
4 Иммунология +
5 Лабораторная 

паразитология
+

6 Молекулярная 
биология

+
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7 Научно-исследовател
ьская работа 
(получение 
первичных навыков 
научно-исследовател
ьской работы)

+

8 Общая физиология 
микроорганизмов

+

9 Ознакомительная 
практика

+

10 Основы генной 
инженерии

+

11 Основы 
зооколлектирования

+

12 Практика по 
профилю 
профессиональной 
деятельности

+

13 Преддипломная 
практика, в том 
числе 
научно-исследовател
ьская работа

+

14 Систематика 
растений

+ +

15 Энтомология +

2. Место дисциплины в структуре ОП бакалавриата:
Дисциплина  «Санитарная  микробиология»  относится  к  части,  формируемой  участниками
образовательных отношений,  учебного плана ОП по направлению подготовки 06.03.01 - Биология. 
Дисциплина «Санитарная микробиология» изучается в 6 семестре.

3.Объем и содержание дисциплины
3.1.Объем дисциплины: 

Вид учебной работы Очная
(всего часов)

Общая трудоёмкость дисциплины 108
Контактная работа 36
Лекции (Лекции) 12
Практические (Практ. раб.) 24
Самостоятельная работа (СР) 72
Зачет -

3.2.Содержание курса:
№ 

темы
Название 

раздела/темы
Вид учебной 
работы, час.

Формы текущего 
контроля

Лек
ции

Пра
кт. 
раб.

СР

О О О
6 семестр
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1 Предмет, задачи и 
объекты 
санитарной 
микробиологии, 
как науки.

2 - 12

Опрос

2 Санитарно-показат
ельные 
микроорганизмы и 
требования, 
предъявляемые к 
ним.

2 Пп
4 12

Практическое 
задание для 

практической 
подготовки; Опрос

3 Санитарно-микроб
иологическая 
характеристика 
почвы. 2 Пп

4 12

Практическое 
задание для 

практической 
подготовки; 
Контрольная 

работа
4 Санитарно-микроб

иологическая 
характеристика 
воды.

2 Пп
4 12

Практическое 
задание для 

практической 
подготовки; Опрос

5 Санитарно-микроб
иологическая 
характеристика 
воздуха.

2 Пп
6 12

Практическое 
задание для 

практической 
подготовки; Опрос

6 Санитарно-микроб
иологическая 
характеристика 
пищевых 
продуктов и сырья 
для их 
изготовления.

2 Пп
6 12

Практическое 
задание для 

практической 
подготовки; 
Контрольная 

работа

Тема 1. Предмет, задачи и объекты санитарной микробиологии, как науки. (ПК-2)
Лекция.

Краткий исторический очерк развития санитарной микробиологии, как науки.
Практическое занятие.

не предусмотрено
Задания для самостоятельной работы.

Почва, вода, воздух, пищевые продукты как объекты исследования санитарной микробиологии и их 
санитарно-эпидемиологическое значение.

Тема 2. Санитарно-показательные микроорганизмы и требования, предъявляемые к ним. 
(ПК-2)

Лекция.
Характеристика санитарно-показательных микроорганизмов.

Практическое занятие.
Лабораторная №1. Методы санитарно-микробиологического контроля производства молочных, 
мясных и кондитерских пищевых продуктов по следующим показателям: количеству мезофильных 
аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов (КМАФАнМ), наличию 
санитарно-показательных бактерий группы кишечных палочек (БГКП), микроскопических 
плесневых грибов и дрожжей.
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Задания для самостоятельной работы.
Оценка санитарно-показательнывх микроорганизмов и их значение в гигиенической, 
эпидемиологической характеристике объектов внешней среды и пищевых продуктов.

Тема 3. Санитарно-микробиологическая характеристика почвы. (ПК-2)
Лекция.

Микрофлора  почвы.  Загрязнение  и  самоочищение  почвы.  Почва,  как  источник  передачи
возбудителей инфекционных заболеваний.

Практическое занятие.
Лабораторная №2. Санитарная оценка почвы по микробиологическим показателям: общему 
количеству сапрофитных микроорганизмов, количеству БГКП, Clostridium perfringens, 
термофильных бактерий, нитрифицирующих, денитрифицирующих бактерий, 
целлюлозоразрушающих микроорганизмов.

Задания для самостоятельной работы.
Очиcтка и обеззараживание почвы. Санитарная оценка почвы по микробиологическим показателям: 
общему количеству сапрофитных микроорганизмов, количеству БГКП, Clostridium perfringens, 
термофильных бактерий, нитрифицирующих, денитрифицирующих бактерий, 
целлюлозоразрушающих микроорганизмов.

Тема 4. Санитарно-микробиологическая характеристика воды. (ПК-2)
Лекция.

Сапрофитные и санитарно-показательные микроорганизмы воды.
Практическое занятие.

Лаборатороная №3. Санитарная оценка воды по микробиологическим показателям: общему 
микробному числу (ОМЧ), коли-титру и коли-индексу.

Задания для самостоятельной работы.
Зоны микробного загрязнения водоемов (полисапробная, мезосапробная, олигосапробная). 
Загрязнение водоемов атмосферными и сточными водами. Самоочищение водоемов и роль 
микроорганизмов. Сточные воды и их очистка. Санитарная оценка воды по микробиологическим 
показателям: общему микробному числу (ОМЧ), коли-титру и коли-индексу.

Тема 5. Санитарно-микробиологическая характеристика воздуха. (ПК-2)
Лекция.

Микрофлора воздуха. Патогенные микроорганизмы воздуха и передача инфекций аэрогенным путем.
Практическое занятие.

Лабораторная №4. Санитарная оценка воздуха закрытых помещений по микробиологическим 
показателям: общему микробному числу (ОМЧ), количеству стафилококков и α- и β-гемолитических 
стрептококков, микроскопических плесневых грибов и дрожжей.

Задания для самостоятельной работы.
Очистка и обеззараживание воздуха закрытых помещений. Санитарная оценка воздуха закрытых 
помещений по микробиологическим показателям: общему микробному числу (ОМЧ), количеству 
стафилококков и α- и β-гемолитических стрептококков, микроскопических плесневых грибов и 
дрожжей.

Тема 6. Санитарно-микробиологическая характеристика пищевых продуктов и сырья для их 
изготовления. (ПК-2)

Лекция.
Санитарно-микробиологические  показатели  молочных,  мясных,  рыбных,  хлебобулочных,
плодово-овощных натуральных и консервированных пищевых продуктов.

Практическое занятие.
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Лабораторная №5. Методы санитарно-микробиологического контроля производства молочных, 
мясных и кондитерских пищевых продуктов по следующим показателям: количеству мезофильных 
аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов (КМАФАнМ), наличию 
санитарно-показательных бактерий группы кишечных палочек (БГКП), микроскопических 
плесневых грибов и дрожжей.

Задания для самостоятельной работы.
Методы санитарно-микробиологического контроля производства пищевых продуктов по следующим 
показателям: величине общей микробной обсемененности (ОМЧ), количеству мезофильных 
аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов (КМАФАнМ), наличию 
санитарно-показательных бактерий группы кишечных палочек (БГКП), присутствию 
условно-патогенных бактерий (золотистого стафилококка, протея, клостридий, энтерококков, Bac. 
cereus, Pseudomonas aeruginosae), патогенных бактерий (сальмонелл, шигелл), наличию 
специфических возбудителей микробной порчи пищевых продуктов (микроскопических плесневых 
грибов, дрожжей, гнилостных бактерий). Микробиологические исследования пищевых продуктов 
проводят в соответствии с ГОСТами, СанПиНами, инструкциями и другими нормативными 
документами.

4. Контроль знаний обучающихся и типовые оценочные средства
4.1. Распределение баллов:

6 семестр
• посещаемость – 10 баллов
• текущий контроль – 70 баллов
• контрольные срезы – 2 среза по 10 баллов каждый
• премиальные баллы – 20 баллов

Распределение баллов по заданиям:
№ 
те
мы

Название темы 
/ вид учебной 

работы

Формы 
текущего 
контроля 

/ срезы

Max. 
кол-во 
баллов

Методика проведения занятия и оценки
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1. Предмет, 
задачи и 
объекты 

санитарной 
микробиологии

, как науки.

Опрос 5 Устный  опрос  может  применяться  в  различных  формах:
фронтальный,  индивидуальный,  комбинированный.  Основные
качества устного ответа подлежащего оценке: 
- правильность ответа по содержанию;
- полнота и глубина ответа;
- сознательность ответа;
- логика изложения материала; 
-  рациональность  использованных  приемов  и  способов  решения
поставленной учебной задачи;
-  своевременность  и  эффективность  использования  наглядных
пособий и технических средств при ответе;
- использование дополнительного материала;
-  рациональность  использования  времени,  отведенного  на
задание.
5  баллов  –  студент  умеет  сопоставить  полученную  при
подготовке  к  практическому  занятию  информацию,  сравнивать
разные  точки  зрения  на  анализируемую  проблему,  уметь  четко
формулировать  свои  вопросы  и  отвечать  на  задаваемые  ему
вопросы, вести дискуссию.
3 балла - студент умеет применять полученную при подготовке к
практическому  занятию  информацию,  отвечать  на  большинство
вопросов,  вести дискуссию.
1  балл  –  студент  владеет  теоретическим  материалом  по  теме
практического  занятия,  иногда  затрудняется  при  ответе  на
вопросы,  не  умеет  сформулировать  свою  точку  зрения  на
обсуждаемую проблему
Если  студент  не  владеет  проблематикой  практического  занятия,
не  может  отвечать  на  вопросы,  зачитывает  ответ  по
напечатанному тексту – ответ баллами не оценивается. 

2. Санитарно-пок
азательные 

микроорганизм
ы и 

требования, 
предъявляемые 

к ним.

Практиче
ское 

задание 
для 

практичес
кой 

подготовк
и

10 Студенты  в  рамках  самостоятельной  работы  прорабатывают
указанные  темы  и  выполняют  практические  работы,  результаты
оформляются в виде отчетов, оценка по баллам ранжируется от 1
до 10.
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2. Санитарно-пок
азательные 

микроорганизм
ы и 

требования, 
предъявляемые 

к ним.

Опрос 5 Устный  опрос  может  применяться  в  различных  формах:
фронтальный,  индивидуальный,  комбинированный.  Основные
качества устного ответа подлежащего оценке: 
- правильность ответа по содержанию;
- полнота и глубина ответа;
- сознательность ответа;
- логика изложения материала; 
-  рациональность  использованных  приемов  и  способов  решения
поставленной учебной задачи;
-  своевременность  и  эффективность  использования  наглядных
пособий и технических средств при ответе;
- использование дополнительного материала;
-  рациональность  использования  времени,  отведенного  на
задание.
5  баллов  –  студент  умеет  сопоставить  полученную  при
подготовке  к  практическому  занятию  информацию,  сравнивать
разные  точки  зрения  на  анализируемую  проблему,  уметь  четко
формулировать  свои  вопросы  и  отвечать  на  задаваемые  ему
вопросы, вести дискуссию.
3 балла - студент умеет применять полученную при подготовке к
практическому  занятию  информацию,  отвечать  на  большинство
вопросов,  вести дискуссию.
1  балл  –  студент  владеет  теоретическим  материалом  по  теме
практического  занятия,  иногда  затрудняется  при  ответе  на
вопросы,  не  умеет  сформулировать  свою  точку  зрения  на
обсуждаемую проблему
Если  студент  не  владеет  проблематикой  практического  занятия,
не  может  отвечать  на  вопросы,  зачитывает  ответ  по
напечатанному тексту – ответ баллами не оценивается.

3. Санитарно-мик
робиологическ

ая 
характеристика 

почвы.

Практиче
ское 

задание 
для 

практичес
кой 

подготовк
и

10 Студенты  в  рамках  самостоятельной  работы  прорабатывают
указанные  темы  и  выполняют  практические  работы,  результаты
оформляются в виде отчетов, оценка по баллам ранжируется от 1
до 10.

Контрол
ьная 

работа(к
онтрольн
ый срез)

10 На  письменную  контрольную  работу  отводится  90  минут  (все
занятие). Тема работы связана с предыдущими темами занятий.
8-10 баллов – студент выполнил работу без ошибок и недочетов,
допустил не более одного недочета.
6-7 баллов – студент выполнил работу полностью, но допустил в
ней не более одной негрубой ошибки и одного недочета, или не
более двух недочетов.
4-5  балла  –  студент  правильно  выполнил  не  менее  половины
работы или допустил не более двух грубых ошибок, или не более
одной грубой и  одной негрубой ошибки и  одного недочета,  или
не  более  двух-трех  негрубых  ошибок,  или  одной  негрубой
ошибки  и  трех  недочетов,  или  при  отсутствии  ошибок,  но  при
наличии четырех-пяти недочетов.
2-3  балла  –  студент  правильно  выполнил  менее  половины
работы, допустил несколько недочетов.
1  балл  –  студент  правильно  выполнил  не  более  25%  работы,
допустил несколько недочетов или более 3 грубых ошибок.
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4. Санитарно-мик
робиологическ

ая 
характеристика 

воды.

Практиче
ское 

задание 
для 

практичес
кой 

подготовк
и

10 Студенты  в  рамках  самостоятельной  работы  прорабатывают
указанные  темы  и  выполняют  практические  работы,  результаты
оформляются в виде отчетов, оценка по баллам ранжируется от 1
до 10.

Опрос 5 Устный  опрос  может  применяться  в  различных  формах:
фронтальный,  индивидуальный,  комбинированный.  Основные
качества устного ответа подлежащего оценке: 
- правильность ответа по содержанию;
- полнота и глубина ответа;
- сознательность ответа;
- логика изложения материала; 
-  рациональность  использованных  приемов  и  способов  решения
поставленной учебной задачи;
-  своевременность  и  эффективность  использования  наглядных
пособий и технических средств при ответе;
- использование дополнительного материала;
-  рациональность  использования  времени,  отведенного  на
задание.
5  баллов  –  студент  умеет  сопоставить  полученную  при
подготовке  к  практическому  занятию  информацию,  сравнивать
разные  точки  зрения  на  анализируемую  проблему,  уметь  четко
формулировать  свои  вопросы  и  отвечать  на  задаваемые  ему
вопросы, вести дискуссию.
3 балла - студент умеет применять полученную при подготовке к
практическому  занятию  информацию,  отвечать  на  большинство
вопросов,  вести дискуссию.
1  балл  –  студент  владеет  теоретическим  материалом  по  теме
практического  занятия,  иногда  затрудняется  при  ответе  на
вопросы,  не  умеет  сформулировать  свою  точку  зрения  на
обсуждаемую проблему
Если  студент  не  владеет  проблематикой  практического  занятия,
не  может  отвечать  на  вопросы,  зачитывает  ответ  по
напечатанному тексту – ответ баллами не оценивается.

5. Санитарно-мик
робиологическ

ая 
характеристика 

воздуха.

Практиче
ское 

задание 
для 

практичес
кой 

подготовк
и

10 Студенты  в  рамках  самостоятельной  работы  прорабатывают
указанные  темы  и  выполняют  практические  работы,  результаты
оформляются в виде отчетов, оценка по баллам ранжируется от 1
до 10.
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5. Санитарно-мик
робиологическ

ая 
характеристика 

воздуха.

Опрос 5 Устный  опрос  может  применяться  в  различных  формах:
фронтальный,  индивидуальный,  комбинированный.  Основные
качества устного ответа подлежащего оценке: 
- правильность ответа по содержанию;
- полнота и глубина ответа;
- сознательность ответа;
- логика изложения материала; 
-  рациональность  использованных  приемов  и  способов  решения
поставленной учебной задачи;
-  своевременность  и  эффективность  использования  наглядных
пособий и технических средств при ответе;
- использование дополнительного материала;
-  рациональность  использования  времени,  отведенного  на
задание.
5  баллов  –  студент  умеет  сопоставить  полученную  при
подготовке  к  практическому  занятию  информацию,  сравнивать
разные  точки  зрения  на  анализируемую  проблему,  уметь  четко
формулировать  свои  вопросы  и  отвечать  на  задаваемые  ему
вопросы, вести дискуссию.
3 балла - студент умеет применять полученную при подготовке к
практическому  занятию  информацию,  отвечать  на  большинство
вопросов,  вести дискуссию.
1  балл  –  студент  владеет  теоретическим  материалом  по  теме
практического  занятия,  иногда  затрудняется  при  ответе  на
вопросы,  не  умеет  сформулировать  свою  точку  зрения  на
обсуждаемую проблему
Если  студент  не  владеет  проблематикой  практического  занятия,
не  может  отвечать  на  вопросы,  зачитывает  ответ  по
напечатанному тексту – ответ баллами не оценивается.

6. Санитарно-мик
робиологическ

ая 
характеристика 

пищевых 
продуктов и 
сырья для их 
изготовления.

Практиче
ское 

задание 
для 

практичес
кой 

подготовк
и

10 Студенты  в  рамках  самостоятельной  работы  прорабатывают
указанные  темы  и  выполняют  практические  работы,  результаты
оформляются в виде отчетов, оценка по баллам ранжируется от 1
до 10.

Контрол
ьная 

работа(к
онтрольн
ый срез)

10 На  письменную  контрольную  работу  отводится  90  минут  (все
занятие). Тема работы связана с предыдущими темами занятий.
8-10 баллов – студент выполнил работу без ошибок и недочетов,
допустил не более одного недочета.
6-7 баллов – студент выполнил работу полностью, но допустил в
ней не более одной негрубой ошибки и одного недочета, или не
более двух недочетов.
4-5  балла  –  студент  правильно  выполнил  не  менее  половины
работы или допустил не более двух грубых ошибок, или не более
одной грубой и  одной негрубой ошибки и  одного недочета,  или
не  более  двух-трех  негрубых  ошибок,  или  одной  негрубой
ошибки  и  трех  недочетов,  или  при  отсутствии  ошибок,  но  при
наличии четырех-пяти недочетов.
2-3  балла  –  студент  правильно  выполнил  менее  половины
работы, допустил несколько недочетов.
1  балл  –  студент  правильно  выполнил  не  более  25%  работы,
допустил несколько недочетов или более 3 грубых ошибок.

7. Посещаемость 10 Студент посетил все 100% занятиий
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8. Премиальные баллы 20 Дополнительные премиальные баллы могут быть начислены:
-  за  проект,  выполненный  по  заказу  работодателя  и
реализованный на практике – 20 баллов;
-  постоянная  активность  во  время  практических  занятий  –  10
баллов;
-  полностью подготовленная  к  публикации  статья  по  тематике  в
рамках дисциплины – 10 баллов;
-  участие  с  докладом  во  всероссийской  олимпиаде  по  тематике
изучаемой дисциплине – 20 баллов;
-  участие  в  выставке  по  тематике  изучаемой  дисциплины  –  20
баллов;
-  публикация  статьи  по  тематике  изучаемой  дисциплины  в
сборнике  студенческих  работ  /  материалах  всероссийской
конференции / журнале из перечня ВАК – 10 / 15 / 20.

9. Индивидуальные задания, 
с помощью которых 

можно набрать 
дополнительные баллы

90 Добор:  студент  может  предоставить  все  задания  текущего
контроля и контрольные срезы

10. Итого за семестр 100

Итоговая оценка по зачету выставляется в 100-балльной шкале и в традиционной четырехбалльной
шкале.  Перевод  100-балльной  рейтинговой  оценки  по  дисциплине  в  традиционную
четырехбалльную осуществляется следующим образом:

100-балльная система Традиционная система
50 - 100 баллов Зачтено
0 - 49 баллов Не зачтено

4.2 Типовые оценочные средства текущего контроля

Контрольная работа

Тема 3. Санитарно-микробиологическая характеристика почвы.
Контрольная работа может содержать теоретические вопросы (1-2) или определения (1-2) или задачи 
(1-2).
Примеры теоретических вопросов:
1. Источники возбудителей инфекционных заболеваний в воде.
2. Санитарно-показательные микроорганизмы почвы.
3. Самоочищение водоемов и роль микроорганизмов.
4. Методы санитарно-микробиологического контроля пищевого производства.
5. Предмет, задачи и объекты санитарной микробиологии, как науки.
Примеры определений:
1. БГКП – это …
2. КМАФАнМ – это …
3. Санитарно-показательные микроорганизмы – это …
4. Коли-титр – это …
5. Коли-индекс – это … 
Примеры задач:
1.      В столовой университета взяты смывы с посуды. Поверхности столов, санитарной одежды 
персонала. Смывы посеяны на среду Кесслера. На какие сутки после посева можно выдать результат 
о наличии БГКП? Какие тесты необходимы для подтверждения?
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2.      В лабораторию доставлен материал из хирургического отделения на стерильность. Какие среды 
необходимы для посева? При каком режиме выращивают микроорганизмы? В течение, какого 
времени посевы инкубируют в термостате?
3.      При исследовании смывов с предметов из палаты недоношенных, на среде Эндо выросли 
красные с металлическим блеском колонии, похожие на энтеробактерии. Какие тесты необходимо 
провести для подтверждения?
4.      При исследовании смывов из хирургического отделения на среде Эндо выросли колонии с 
гладкой блестящей поверхностью, слегка волнистыми краями, запахом земляничного мыла. Какой 
вид микроорганизмов дает подобный рост? Какие тесты для идентификации необходимо провести?
5.      Для определения титра БГКП в грудном молоке был сделан посев на среду Кесслера 
следующих объемов: 10,0; 1,0; 0,1; 0,01. После инкубации через 24 часа проведен посев на среду 
Эндо, на которой, на секторах с высевом из объемов 10,0 и 1.0 см3, выросли колонии. Характерные 
для БГКП. Какие исследования необходимо провести, чтобы выписать результат?
6.      При исследовании грудного молока, взятого из комнаты для пастеризации и хранения. 
Получены следующие результаты: ОМЧ -  нет роста, титр БГКП≥10,0, золотистый стафилококк не 
обнаружен. Как трактовать полученные результаты? Соответствуют ли они нормативам? Можно это 
молоко использовать для кормления детей?
7.      При исследовании дистиллированной воды, используемой для приготовления лекарственных 
средств, в 1мл (см3) содержится 40 КОЕ, БГКП не обнаружены. Назовите допустимые нормы 
МАФАнМ в данном образце.
8.      В операционной были оставлены открытыми две чашки Петри с МПА, которые постояли на 
операционном столе в течение 60 минут. После суточной инкубации чашек в термостате при 37̊С на 
одной чашке выросло 8, а на другой – 11 колоний. Как называется данный метод исследования 
воздуха? О чем свидетельствуют полученные резултаты?
9.      Коли-титр почвы равен 0,9, перфрингенс-титр – 0,0009, индекс термофилов – более 1000. К 
какой категории следует отнести такую почву?

Опрос

Тема 1. Предмет, задачи и объекты санитарной микробиологии, как науки.
Почва, вода, воздух, пищевые продукты как объекты исследования санитарной микробиологии и их 
санитарно-эпидемиологическое значение.

Тема 2. Санитарно-показательные микроорганизмы и требования, предъявляемые к ним.
Оценка санитарно-показательнывх микроорганизмов и их значение в гигиенической, 
эпидемиологической характеристике объектов внешней среды и пищевых продуктов.

Тема 4. Санитарно-микробиологическая характеристика воды.
Зоны микробного загрязнения водоемов (полисапробная, мезосапробная, олигосапробная). 
Загрязнение водоемов атмосферными и сточными водами. Самоочищение водоемов и роль 
микроорганизмов. Сточные воды и их очистка. Санитарная оценка воды по микробиологическим 
показателям: общему микробному числу (ОМЧ), коли-титру и коли-индексу.

Тема 5. Санитарно-микробиологическая характеристика воздуха.
Очистка и обеззараживание воздуха закрытых помещений. Санитарная оценка воздуха закрытых 
помещений по микробиологическим показателям: общему микробному числу (ОМЧ), количеству 
стафилококков и α- и β-гемолитических стрептококков, микроскопических плесневых грибов и 
дрожжей.

Практическое задание для практической подготовки

Тема 2. Санитарно-показательные микроорганизмы и требования, предъявляемые к ним.

14



Лабораторная №1. Методы санитарно-микробиологического контроля производства молочных, 
мясных и кондитерских пищевых продуктов по следующим показателям: количеству мезофильных 
аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов (КМАФАнМ), наличию 
санитарно-показательных бактерий группы кишечных палочек (БГКП), микроскопических 
плесневых грибов и дрожжей.

Тема 3. Санитарно-микробиологическая характеристика почвы.
Лабораторная №2. Санитарная оценка почвы по микробиологическим показателям: общему 
количеству сапрофитных микроорганизмов, количеству БГКП, Clostridium perfringens, 
термофильных бактерий, нитрифицирующих, денитрифицирующих бактерий, 
целлюлозоразрушающих микроорганизмов.

Тема 4. Санитарно-микробиологическая характеристика воды.
Лаборатороная №3. Санитарная оценка воды по микробиологическим показателям: общему 
микробному числу (ОМЧ), коли-титру и коли-индексу.

Тема 5. Санитарно-микробиологическая характеристика воздуха.
Лабораторная №4. Санитарная оценка воздуха закрытых помещений по микробиологическим 
показателям: общему микробному числу (ОМЧ), количеству стафилококков и α- и β-гемолитических 
стрептококков, микроскопических плесневых грибов и дрожжей.

Тема 6. Санитарно-микробиологическая характеристика пищевых продуктов и сырья для их 
изготовления.

Лабораторная №5. Методы санитарно-микробиологического контроля производства молочных, 
мясных и кондитерских пищевых продуктов по следующим показателям: количеству мезофильных 
аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов (КМАФАнМ), наличию 
санитарно-показательных бактерий группы кишечных палочек (БГКП), микроскопических 
плесневых грибов и дрожжей.

4.3 Промежуточная аттестация по дисциплине проводится в форме зачета

Типовые вопросы зачета (ПК-2)
1. Какие бактерии являются основными санитарно-показательными микроорганизмами в пищевой 
промышленности?
2. Какие питательные среды используются для определения бродильного и коли-титра?
3. Методы изучения основных признаков (ТИМАЦ) при идентификации бактерий группы кишечной
палочки (БГКП).
4. По каким санитарно-микробиологическим показателям исследуются пищевые продукты?
5. Какое заболевание вызывают сальмонеллы и как определить их наличие в пищевых продуктах и
объектах окружающей среды?
6. Какое заболевание вызывают шигеллы и как определить их присутствие в пищевых продуктах и в
окружающей среде?
7. Для какой цели и как определяют присутствие энтерококков в пищевых продуктах?
8. Какие питательные среды используются для выделения и диагностики стафилококков?
9. Методы определения сульфатредуцирующих клостридий в сырье и пищевых продуктах.
10.  Методы  санитарно-бактериологического  исследования  предметов  обихода,  оборудования  и  рук
персонала на предприятиях пищевой промышленности.
11. Методы санитарно-микробиологического исследования воздуха закрытых помещений.
12. Методы санитарной оценки воды по микробиологическим показателям.
13. Какие микроорганизмы и почему вызывают пищевые отравления?
14. Характеристика возбудителей бруцеллеза и заболеваний, вызываемых ими.
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15. Характеристика возбудителей сибирской язвы и опасность их для человека и животных.
16.  Характеристика  возбудителей  туберкулеза;  роль  пищевых  продуктов  и  объектов  окружающей
среды в их распространении.
17. Характеристика возбудителей ящура, особенности заболевания, вызываемого им.
18. Загрязнение водоемов патогенными микроорганизмами и распространение их через воду.
19. Чем опасны возбудители ботулизма для здоровья человека и как они попадают в его организм?
20. В чем заключается принцип методов серологической диагностики возбудителей инфекционных
заболеваний?

Типовые задания для зачета (ПК-2)
Не предусмотрено

4.4. Шкала оценивания промежуточной аттестации

Оценка Компетенции Дескрипторы (уровни) – основные признаки освоения (показатели 
достижения результата)

«зачтено»
(50 - 100 баллов)

ПК-2 Знает  основные  групп  санитарно-показательных
микроорганизмов  и  особенности  распространения  их  во
внешней  среде.  Свободно  ориентируется  в  основных
нормативах и санитарно-гигиенических требованиях к пищевым
продуктам  и  объектам  окружающей  среды.  Использует
современную аппаратуру.

«не зачтено»
(0 - 49 баллов)

ПК-2 Не  знает  группы  санитарно-показательных  микроорганизмов  и
особенности  распространения  их  во  внешней  среде.  Не
ориентируется  в  основных  нормативах  и
санитарно-гигиенических требованиях к пищевым продуктам и
объектам окружающей среды.

5. Методические указания для обучающихся по освоению дисциплины (модуля)
5.1 Методические указания по организации самостоятельной работы обучающихся:
Приступая  к  изучению  дисциплины,  в  первую  очередь  обучающимся  необходимо  ознакомиться
содержанием  рабочей  программы  дисциплины  (РПД),  которая  определяет  содержание,  объем,  а
также порядок изучения и преподавания учебной дисциплины, ее раздела, части.
Для самостоятельной работы важное значение имеют разделы «Объем и содержание дисциплины», 
«Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины» и «Материально-техническое 
обеспечение дисциплины, программное обеспечение, профессиональные базы данных и 
информационные справочные системы». 
В  разделе  «Объем  и  содержание  дисциплины»  указываются  все  разделы  и  темы  изучаемой
дисциплины, а также виды занятий и планируемый объем в академических часах. 
В  разделе  «Учебно-методическое  и  информационное  обеспечение  дисциплины»  указана
рекомендуемая основная и дополнительная литература. 
В  разделе  «Материально-техническое  обеспечение  дисциплины,  программное  обеспечение,
профессиональные  базы  данных  и  информационные  справочные  системы»  содержится  перечень
профессиональных баз данных и информационных справочных систем, необходимых для освоения
дисциплины.
5.2 Рекомендации обучающимся по работе с теоретическими материалами по дисциплине
При изучении и проработке теоретического материала необходимо:
- просмотреть еще раз презентацию лекции в системе MOODLe, повторить законспектированный на
лекционном  занятии  материал  и  дополнить  его  с  учетом  рекомендованной  дополнительной
литературы;
- при самостоятельном изучении теоретической темы сделать конспект, используя рекомендованные
в РПД источники, профессиональные базы данных и информационные справочные системы:
- ответить на вопросы для самостоятельной работы, по теме представленные в пункте 3.2 РПД.

16



- при подготовке к текущему контролю использовать материалы фонда оценочных средств (ФОС).
5.3 Рекомендации по работе с научной и учебной литературой
Работа  с  основной  и  дополнительной  литературой  является  главной  формой  самостоятельной
работы  и  необходима  при  подготовке  к  устному  опросу  на  семинарских  занятиях,  к  дебатам,
тестированию,  экзамену.  Она  включает  проработку  лекционного  материала  и  рекомендованных
источников и литературы по тематике лекций. 
Конспект лекции должен содержать реферативную запись основных вопросов лекции, в том числе с
опорой  на  размещенные  в  системе  MOODLe  презентаци,  основных  источников  и  литературы  по
темам,  выводы  по  каждому  вопросу.  Конспект  может  быть  выполнен  в  рамках  распечатки  выдачи
презентаций  лекций  или  в  отдельной  тетради  по  предмету.  Он  должен  быть  аккуратным,  хорошо
читаемым, не содержать не относящуюся к теме информацию или рисунки.
Конспекты  научной  литературы  при  самостоятельной  подготовке  к  занятиям  должны  содержать
ответы  на  каждый  поставленный  в  теме  вопрос,  иметь  ссылку  на  источник  информации  с
обязательным  указанием  автора,  названия  и  года  издания  используемой  научной  литературы.
Конспект  может  быть  опорным  (содержать  лишь  основные  ключевые  позиции),  но  при  этом
позволяющим  дать  полный  ответ  по  вопросу,  может  быть  подробным.  Объем  конспекта
определяется самим студентом.
В процессе работы с основной и дополнительной литературой студент может: 
-  делать  записи  по  ходу  чтения  в  виде  простого  или  развернутого  плана  (создавать  перечень
основных вопросов, рассмотренных в источнике);
-  составлять  тезисы  (цитирование  наиболее  важных  мест  статьи  или  монографии,  короткое
изложение основных мыслей автора);
- готовить аннотации (краткое обобщение основных вопросов работы);
- создавать конспекты (развернутые тезисы).
5.4. Рекомендации по подготовке к отдельным заданиям текущего контроля
Собеседование  предполагает  организацию  беседы  преподавателя  со  студентами  по  вопросам
практического  занятия  с  целью  более  обстоятельного  выявления  их  знаний  по  определенному
разделу,  теме,  проблеме  и  т.п.  Все  члены  группы  могут  участвовать  в  обсуждении,  добавлять
информацию, дискутировать, задавать вопросы и т.д.
Устный  опрос  может  применяться  в  различных  формах:  фронтальный,  индивидуальный,
комбинированный. Основные качества устного ответа подлежащего оценке: 
- правильность ответа по содержанию;
- полнота и глубина ответа;
- сознательность ответа;
- логика изложения материала; 
- рациональность использованных приемов и способов решения поставленной учебной задачи;
-  своевременность и эффективность использования наглядных пособий и технических средств при
ответе;
- использование дополнительного материала;
- рациональность использования времени, отведенного на задание.
Устный  опрос  может  сопровождаться  презентацией,  которая  подготавливается  по  одному  из
вопросов практического занятия. При выступлении с презентацией необходимо обращать внимание
на такие моменты как:
-  содержание  презентации:  актуальность  темы,  полнота  ее  раскрытия,  смысловое  содержание,
соответствие заявленной темы содержанию, соответствие методическим требованиям (цели. ссылки
на  ресурсы.  соответствие  содержания  и  литературы),  практическая  направленность,  соответствие
содержания заявленной форме, адекватность использования технических средств учебным задачам,
последовательность и логичность презентуемого материала;
-  оформление  презентации:  объем  (оптимальное  количество),  дизайн  (читаемость,  наличие  и
соответствие  графики  и  анимации,  звуковое  оформление,  структурирование  информации,
соответствие  заявленным  требованиям),  оригинальность  оформления,  эстетика,  использование
возможности программной среды, соответствие стандартам оформления;
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- личностные качества: ораторские способности. соблюдение регламента, эмоциональность, умение
ответить на вопросы, систематизированные, глубокие и полные знания по всем разделам программы:
-  содержание  выступления:  логичность  изложения  материала,  раскрытие  темы,  доступность
изложения,  эффективность  применения  средств  ИКТ,  способы  и  условия  достижения
результативности  и  эффективности  для  выполнения  задач  своей  профессиональной  или  учебной
деятельности,  доказательность  принимаемых  решений,  умение  аргументировать  свои  заключения,
выводы.

6. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины

6.1 Основная литература:
1. Ожередова Н. А., Дмитриев А. Ф., Морозов В. Ю., Светлакова Е. В., Веревкина М. Н. Санитарная
микробиология : учебное пособие. - Ставрополь: Агрус, 2014. - 180 с. - Текст : электронный // ЭБС
«Университетская  библиотека  онлайн»  [сайт].  -  URL:
http://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=277428
2. Литвина, Л. А. Общая санитарная микробиология. Часть 1 : учебное пособие. - 2021-01-18; Общая
санитарная  микробиология.  Часть  1.  -  Новосибирск:  Новосибирский  государственный  аграрный
университет,  2014.  -  111  с.  -  Текст  :  электронный  //  IPR  BOOKS  [сайт].  -  URL:
http://www.iprbookshop.ru/64747.html
3.  Воробьев  А.А.,  Кривошеин  Ю.С.,  Широбоков  В.П.  Медицинская  и  санитарная  микробиология  :
учеб. пособ. для студ. мед. вузов. - 2-е изд., стер.. - М.: Академия, 2006. - 462 с.

6.2 Дополнительная литература:
1.  Веревкина,  М.  Н.,  Дмитриев,  А.  Ф.,  Морозов,  В.  Ю.,  Ожередова,  Н.  А.,  Светлакова,  Е.  В.
Санитарная  микробиология  :  учебное  пособие.  -  Весь  срок  охраны  авторского  права;  Санитарная
микробиология.  -  Ставрополь:  Ставропольский  государственный  аграрный  университет,  АГРУС,
2014.  -  180  с.  -  Текст  :  электронный  //  IPR  BOOKS  [сайт].  -  URL:
http://www.iprbookshop.ru/47346.html
2.  Веселовский  С.  Ю.,  Агольцов  В.  А.  Микробиология,  санитария,  гигиена  и  биологическая
безопасность на пищевом производстве : Учебное пособие для вузов. - Москва: Юрайт, 2021. - 224 с.
- Текст : электронный // ЭБС «ЮРАЙТ» [сайт]. - URL: https://urait.ru/bcode/481831
3.  Емцев  В.  Т.,  Мишустин  Е.  Н.  Микробиология  :  Учебник  для  вузов.  -  испр.  и  доп;  8-е  изд..  -
Москва:  Юрайт,  2021.  -  428  с.  -  Текст  :  электронный  //  ЭБС  «ЮРАЙТ»  [сайт].  -  URL:
https://urait.ru/bcode/468659
4. Емцев В. Т., Мишустин Е. Н. Общая микробиология : Учебник для вузов. - Москва: Юрайт, 2021. -
248 с. - Текст : электронный // ЭБС «ЮРАЙТ» [сайт]. - URL: https://urait.ru/bcode/471797

7. Материально-техническое обеспечение дисциплины, программное обеспечение, 
профессиональные базы данных и информационные справочные системы
Для  проведения  занятий  по  дисциплине  необходимо  следующее  материально-техническое
обеспечение:  учебные  аудитории  для  проведения  занятий  лекционного  и  семинарского  типа,
групповых  и  индивидуальных  консультаций,  текущего  контроля  и  промежуточной  аттестации,
помещения для самостоятельной работы.
Учебные аудитории и помещения для самостоятельной работы укомплектованы специализированной
мебелью и техническими средствами обучения, служащими для представления учебной информации
большой аудитории.
Помещения для самостоятельной работы укомплектованы компьютерной техникой с возможностью
подключения  к  сети  "Интернет"  и  обеспечением  доступа  в  электронную
информационно-образовательную среду Университета.
Для проведения занятий лекционного типа используются наборы демонстрационного оборудования,
обеспечивающие тематические иллюстрации (проектор, ноутбук, экран/ интерактивная доска).
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Лицензионное и свободно распространяемое программное обеспечение: 
Microsoft Office Профессиональный плюс 2007
7-Zip 9.20
Adobe Reader XI (11.0.08) - Russian Adobe Systems Incorporated 10.11.2014 187,00 MB 11.0.08
Операционная система Microsoft Windows 10
Kaspersky  Endpoint  Security  для  бизнеса  -  Стандартный  Russian  Edition.  1500-2499  Node  1  year
Educational Renewal Licence

Профессиональные базы данных и информационные справочные системы:
1. IPR BOOKS: электронно-библиотечная система. – URL: http://www.iprbookshop.ru
2. Scopus: база данных . – URL: https://www.scopus.com
3.  Springer  Open  (ресурсы  Springer  открытого  доступа):  база  данных.  –  URL:
https://www.springeropen.com
4.  Web  of  Science:  политематическая  реферативно-библиографическая  и  наукометрическая  база
данных . – URL: https://apps.webofknowledge.com
5. Архив научных журналов зарубежных издательств. – URL: https://arch.neicon.ru
6. Научная электронная библиотека «КиберЛенинка». – URL: https://cyberleninka.ru
7. Научная электронная библиотека eLIBRARY.ru. – URL: https://elibrary.ru
8.  Научная  электронная  библиотека  Российской  академии  естествознания.  –  URL:
https://www.monographies.ru
9. Платформа Nature . – URL: https://www.nature.com/siteindex
10. Платформа Springer Link. – URL: https://link.springer.com
11. Президентская библиотека имени Б.Н. Ельцина. – URL: https://www.prlib.ru
12. Российская государственная библиотека. – URL: https://www.rsl.ru
13. Российская национальная библиотека. – URL: http://nlr.ru
14.  Федеральное  хранилище  «Единая  коллекция  цифровых  образовательных  ресурсов».  –  URL:
http://school-collection.edu.ru
15. ЭБС «Университетская библиотека онлайн»  . – URL: http://www.biblioclub.ru
16.  Электронный  каталог  Фундаментальной  библиотеки  ТГУ.  –  URL:
http://biblio.tsutmb.ru/elektronnyij-katalog
17. Юрайт: электронно-библиотечная система. – URL: https://urait.ru

Электронная информационно-образовательная среда
https://auth.tsutmb.ru/authorize?response_type=code&client_id=moodle&state=xyz

Взаимодействие  преподавателя  и  студента  в  процессе  обучения  осуществляется  посредством
мультимедийных,  гипертекстовых,  сетевых,  телекоммуникационных  технологий,  используемых  в
электронной информационно-образовательной среде университета.
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